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Liebe/r Genießer/in!
In den Hirter Shops:  der Bierathek in Hirt sowie den drei  
GenussTheken in Klagenfurt, Feldkirchen und Millstatt dreht 
sich alles um regionale Lebensmittel, Bierkulinarik und echten 
Genuss.
Gemeinsam mit der Kräuterei haben wir 12 außergewöhnliche 
HIRTER GENUSSMOMENTE in Form von Kräuter- & Gewürz- 
mischungen kreiert, die keine Wünsche offen lassen. 

Die Welt gehört dem, 
der sie genießt.
Giaccomo Leopardi

Was sind die neuen 
HIRTER GENUSSMOMENTE?

In Hirt wird bereits seit 
Jahrhunderten echtes Bier
hergestellt.

Auch im Hirter Braukeller setzt John Cuznar seit jeher auf feinste 
kulinarische Genüsse, vorzugsweise mit Zutaten direkt aus der 
Region. Mit der Eröffnung der Hirter Shops, wie der Hirter  
Bierathek und mittlerweile drei Hirter GenussTheken, setzten wir 
uns in Hirt auch schon seit langer Zeit mit dem Verkauf hoch- 
wertiger, regionaler Lebensmittel auseinander.

Mit der Entwicklung der HIRTER GENUSSMOMENTE gehen wir 
noch einen Schritt weiter. Gemeinsam mit regionalen Partnern, 
die unsere Werte teilen, entwickeln wir hochwertige Artikel, die 
als Zutat eine unserer Hirter Bierspezialitäten beinhalten.

John Cuznar
Geschäftsführer Hirter Braukeller

Küchenmeister, Diplombiersommelier



Die Kräuterei stellt sich vor

Zwischen der Kräuterei als regionaler Partner und Hirter besteht 
schon seit längerem eine Kooperation. Wir entwickeln nicht nur 
Produkte oder Rezepturen für eigene Marken wie die „Landladl 
Kräutermanufaktur“, sondern auch innovative Kräuterprodukte 
für Kunden und Partner. 
Regionalität, höchste Qualität und Nachhaltigkeit stehen dabei 
an zentraler Stelle.  

Sabine M. Pepper
Kräuterbäuerin, Heilpflanzenexpertin 

Geschäftsführerin/Inhaberin Kräuterei GmbH

Die Produktionsstätte unserer Innovationschmiede ist direkt 
am Hirter Gelände – im altehrwürdigen Hochofen –  
angesiedelt. 
Die neuen 12 Hirter Gewürzmischungen werden mit Hirter 
Bierspezialitäten hergestellt. So werden Salze verwendet, 
die mit den Hirter Traditionsbieren veredelt werden. Eine 
ganz besondere Note und einzigartiger Hirter Geschmack 
unterstreichen so die ohnehin sehr aromatischen Gewürz-
mischungen.
Die HIRTER GENUSSMOMENT Gewürze bieten typische, 
traditionelle Geschmäcker wie das Original „Hirter Gulasch“, 
„Metnitztaler Reindlkost“ oder das „Hirter Ofenbratl“. 
Neben den Klassikern gibt es aber auch moderne Geschmacks- 
noten. Genusstrends wie zum Beispiel der „Hopfencrunch“, 
„Fruchtzauber“ oder „Salatverführung“ laden zu einer extra-
vaganten Geschmacksreise ein.
 
Damit sind die Hirter GENUSSMOMENTE nicht nur eine kulina-
rische Botschaft des Hirter Braukellers, sondern spiegeln auch 
die spezielle Geschichte des Standortes wider, an dem  
Tradition und Moderne seit jeher zusammentreffen und 
außergewöhnliche Produkte entstehen lassen – mit dem 
Geschmack echter Leidenschaft.



HIRTER GENUSSMOMENT
Hirter Gulasch mit Hirter Festbock Biersalz

Mit 14 ausgewählten Zutaten für einen einzigartigen & 
vollmundigen Gulasch-Geschmack.

Paprikapulver, roter Zwiebel, Hirter Festbock Biersalz*, Paprika-
fl ocken, Tomatenfl ocken, Liebstöckel,
Kümmel, Majoran, Knoblauch, Thymian, Senfkörner, Chili, getr. 
Zitronenschalen, Lorbeer. (*Kann Spuren von Gerste enthalten).
Inhalt: 220 ml 

HIRTER GENUSSMOMENT 
Platzhirsch mit Hirter Festbock Biersalz

Wildgewürz verfeinert mit Preiselbeeren, getrockneten 
Orangenschalen & Steinpilzen.

Hirter Festbock Biersalz*, Piment, Nelken, Koriander, Rosmarin, 
Thymian, Preiselbeeren, getr. Orangenschalen, Steinpilze, Senf-
körner, schw. Pfeffer. (*Kann Spuren von Gerste enthalten).
Inhalt: 220 ml



HIRTER GENUSSMOMENT 
Hirter Ofenbratl mit Hirter Festbock Biersalz

Für feinsten Bratengeschmack und besonders bekömm-
lich durch Beifuß & Ysop.

Hirter Festbock Biersalz*, Petersilie, Majoran, Kümmel, Knoblauch, 
Koriander, Beifuß, Ysop, schw. Pfeffer. (*Kann Spuren von Gerste 
enthalten). 

HIRTER GENUSSMOMENT 
Metnitztaler Reindlkost mit Hirter 1270 Biersalz

So gelingt herzhafte Reindlkost! Mit gebratenen Speck-
würfeln, Bohnenkraut und Ingwer.

Hirter 1270 Biersalz*, gebr. Speckwürfel, roter Zwiebel, 
Liebstöckel, Senfkörner, Bohnenkraut, Paprikapulver, Ingwer, 
getr. Zitronenschalen. (*Kann Spuren von Gerste enthalten). 



HIRTER GENUSSMOMENT 
Suppen Liesl mit Hirter Festbock Biersalz

Original Hirter Gewürzmischung mit feinsten Zutaten.
Suppen- & Saucenwürze mit frischem Gemüse nach 
uralter Methode haltbar gemacht.

Hirter Festbock Biersalz*, Karotten, Sellerie, Lauch, Schnittlauch, 
Petersilie, Liebstöckel. (*Kann Spuren von Gerste enthalten).
Inhalt: 220 ml

HIRTER GENUSSMOMENT 
Kräutergartensalz mit Hirter Festbock Biersalz

Original Hirter Gewürzmischung mit feinsten Zutaten. 
Feines Kräutersalz mit Knoblauch, Kurkuma und süß-
säuerlichen Äpfeln.

Hirter Festbock Biersalz*, roter Zwiebel, Schnittlauch, Paprika-
fl ocken, Petersilie, Kurkuma, Äpfel, Tomatenfl ocken, Knoblauch, 
schw. Pfeffer. (*Kann Spuren von Gerste enthalten). 
Inhalt: 220 ml



HIRTER GENUSSMOMENT 
Pastaprinzessin mit Hirter Morchl Biersalz

Original Hirter Gewürzmischung mit feinsten Zutaten. 
Buntes Pastaerlebnis verfeinert mit Korianderblättern & 
Kornblumenblüten.

Hirter Morchl Biersalz*, Tomatenfl ocken, Basilikum, Oregano, 
Korianderblätter, Liebstöckel, Anis, Cayennepfeffer, Kornblumen.
(*Kann Spuren von Gerste enthalten).
Inhalt: 220 ml

HIRTER GENUSSMOMENT 
Fruchtzauber mit Hirter 1270 Biersalz

Original Hirter Gewürzmischung mit feinsten Zutaten.  
Eine bezaubernde Mischung für orientalische Gerichte mit 
Mönchspfeffer, Himbeeren & Minze.

Hirter 1270 Biersalz*, Hibiskus, roter Zwiebel, getr. Orangen-
schalen, Mönchspfeffer, Himbeeren, Preiselbeeren, Estragon, 
Minze. (*Kann Spuren von Gerste enthalten).
Inhalt: 220 ml



HIRTER GENUSSMOMENT 
Salatverführung mit Hirter Morchl Biersalz

Original Hirter Gewürzmischung mit feinsten Zutaten. Ein 
außergewöhnliches Salatgewürz mit dem verführerischen 
Geschmack von Erdbeeren, Rosenblüten & Estragon.

Hirter Morchl Biersalz*, Rosenblüten, Erdbeeren, Schnittlauch, 
Estragon, Koriander, getr. Orangenschalen, getr. Zitronens-
chalen, Ingwer. (*Kann Spuren von Gerste enthalten).
Inhalt: 220 ml

HIRTER GENUSSMOMENT 
Hopfen Crunch mit Hirter 1270 Biersalz

Original Hirter Gewürzmischung mit feinsten Zutaten. 
Ein crunchy Topping mit knackigen Röstzwiebeln & 
Hopfenblüten für alles was Biss braucht.

Hirter 1270 Biersalz*, Röstzwiebel, Paprikafl ocken, Schnittlauch, 
Bohnenkraut, Hopfenblüten. (*Kann Spuren von Gerste enthalten).
Inhalt: 220 ml



HIRTER GENUSSMOMENT 
Risotto-Prinz mit Hirter Festbock Biersalz

Original Hirter Gewürzmischung mit feinsten Zutaten. 
Für ein besonders zart-cremiges Risottoerlebnis mit dem 
Geschmack von Apfel und Waldmeister.

Hirter Festbock Biersalz*, Liebstöckel, Äpfel, Petersilie, Wald-
meister, Korianderblätter. (*Kann Spuren von Gerste enthalten).
Inhalt: 220 ml 

HIRTER GENUSSMOMENT 
Fleischkaiser mit Hirter Festbock Biersalz 

Original Hirter Gewürzmischung mit feinsten Zutaten. 
Eine Prise Rauchsalz, Bohnenkraut und Cayenne sorgen 
für den richtigen Kick bei allen Fleischgerichten.

Hirter Festbock Biersalz und Rauchsalz*, Paprikapulver, Chili-
fl ocken, Paprikafl ocken, Liebstöckel, Bohnenkraut, Thymian, 
Knoblauch, Cayenne. (*Kann Spuren von Gerste enthalten).
Inhalt: 220 ml



Die 12 HIRTER GENUSSMOMENT 
Gewürz- und Kräutermischungen

können ganz nach Belieben in der dekorativen 
HIRTER GENUSSMOMENT 6er Geschenksbox kombiniert 
werden. Die große Auswahl an traditionellen oder modernen 
Noten trifft mit Garantie jeden Geschmack.

Der 6er Karton kann übrigens auch als individuelles Firmenge-
schenk mit eigenem Logo gebrandet werden. 
Fragen Sie unser Team – wir beraten Sie gerne.

Probieren Sie weitere HIRTER GENUSSMOMENTE
Die Firma Fischerauer aus der Steiermark stellt für uns in auf-
wendiger Handarbeit  Senf- und BBQ-Spezialitäten her.
Alle Delikatessen sind frei von Konservierungsmitteln, Farb- und 
Aromastoffe, Verdickungsmitteln und Emulgatoren.

Sie haben die Wahl unter jeweils drei Senfsorten:
Hirter Honig Dillsenf , Hirter Märzen Biersenf ,Hirter 1270 Biersenf 
und den drei BBQ-Sauce Sorten: 
Hirter Kellermeister, Hirter Morchl oder Hirter Privat Pils.



in den Hirter GenussTheken

9020 Klagenfurt
Koschatstr. 32–34 

Tel. +43(0)4268 2050–408

9560 Feldkirchen
Dr.-Arthur-Lemisch-Str. 5a 
Tel. +43(0)664 400 81 00

9872 Millstatt am See
Stiftgasse 2

Tel. +43(0)4766 24518

genusstheke.at

HIRTER GENUSSMOMENTE
sind erhältlich

im Onlineshop

in der Hirter Bierathek 
9322 Micheldorf

Hirt 1 
 Tel. +43(0)4268 2050–406


